
Cold & Fast
Caprese di mozzarella di bufala con olive Taggiasche e misticanza 
“Caprese” mit Bü�elmozzarella, “Taggiasche” Oliven und Mesclun Salat
“Caprese” with bu�alo mozzarella, “Taggiasche” olives and mesclun salad  11€ Veg

A�ettati e a�umicati dell’Alto Adige serviti con formaggi locali
Südtiroler Speck-und Wurstteller mit einheimischem Käse 
South Tyrolean “Speck“ and ham with local cheese selection    14€ Km0

Salmone e trota a�umicati, pane tostato e salsa allo yogurt  
Geräucherter Lachs und Forelle mit getoastetem Brot und Yoghurtsauce
Smoked salmon and trout with toasted bread and yogurt sauce   13€

Classic Cesar Salad 
con pollo | mit Huhn | with chicken       1250€

con gamberi | mit Garnelen | with prawns      1350€ 

Our Clubs & Burgers
Classic Club sandwich        13€

Club sandwich al salmone a�umicato 
Club Sandwich mit geräuchertem Lachs
Club sandwich with smoked salmon      14€

Veggie Club sandwich        12€ Veg

American Angus Beef Burger        14€

Classic Hamburger         9€

Time for Two 
Hamburger di manzo con pomodoro e mozzarella + sandwich goloso con pancetta, provola 
a�umicata e caponata + patatine giganti fritte + insalatina fresca e croccante con 
gamberi in tempura 

Hamburger mit Rind�eisch, Tomaten und Mozzarella + Sandwich mit gebratener “Pancetta“, 
geräucherter “Provola“ &  Gemüse-“Caponata“ + Steak House Pommes Frites + 
krokanter Salat mit Garnelen-Tempura

Hamburger with beef, mozzarella and tomatoes + sandwich with roasted “pancetta”, smoked 
“provola” and “caponata” vegetables + Steak House fries + crunchy salad 
with tempura prawns       18€

Hot Selection
Fusilli al pesto di basilico con olive di Taggia 
Fusilli mit Basilikum-Pesto und “Taggia” Oliven
Fusilli with basil pesto and “taggia”-olives     12€ Veg

Spaghettino chitarra al pomodoro fresco e basilico
“Spaghettino chitarra” mit frischer Tomatensauce und Basilikum
“Spaghettino chitarra” with fresh tomato sauce and basil    12€ Veg

Maccheroncini di kamut “Felicetti” alla puttanesca 
“Felicetti” Kamut-Maccheroni nach “Puttanesca-Art”
“Felicetti” Kamut-Maccheroni “puttanesca”-style    12€

Schlutzkrapfen al burro nocciola e erba cipollina 
“Schlutzkrapfen” mit zerlassener Butter und Schnittlauch
“Schlutzkrapfen” with melted butter and chive     12 € Km0 Veg

Entrecôte di manzo alla griglia con french fries      
Entrecôte vom Rind mit Pommes Frittes
Beef Entrecôte with french fries      19€

Filetto di branzino, con verdure in padella alle olive 
Wolfsbarsch�let mit sautiertem Gemüse und Oliven
Sea bass �let with sautéed vegetables, olives     21€

Sweet Temptation
Il classico tiramisù         6€

Macedonia di frutta/ Frischer Fruchtsalat/ Fresh fruit salad   5€ Veg

Sorbetti e gelato/ Eis und Sorbet Variation/ Ice cream and sorbets    5€ Veg

Strudel caldo alle mele Golden della Val Venosta con gelato alla vaniglia   7€ Km0 Veg

Apfelstrudel mit “Golden Delicious”-Äpfeln aus dem Vinschgautal, serviert mit Vanilleeis
Apple strudel with ”Golden Delicious“ apples from Val Venosta with vanilla ice cream

*We welcome enquiries from customers who wish to know whether any dishes contain particular ingredients.  Please inform 
your order-taker of any special dietary requirements that we should be made aware of when preparing your menu request.B-

Ba
r –

 Al
l D

ay
 “E

at
 &

 D
rin

k”
M

on
da

y –
 Su

nd
ay

, fr
om

 12
.00

 am
 to

 10
.30

 pm
Km

0 =
 Lo

ca
l | 

Ve
g =

 Ve
ge

ta
ria

n



Cold & Fast
Caprese di mozzarella di bufala con olive Taggiasche e misticanza 
“Caprese” mit Bü�elmozzarella, “Taggiasche” Oliven und Mesclun Salat
“Caprese” with bu�alo mozzarella, “Taggiasche” olives and mesclun salad  11€ Veg

A�ettati e a�umicati dell’Alto Adige serviti con formaggi locali
Südtiroler Speck-und Wurstteller mit einheimischem Käse 
South Tyrolean “Speck“ and ham with local cheese selection    14€ Km0

Salmone e trota a�umicati, pane tostato e salsa allo yogurt  
Geräucherter Lachs und Forelle mit getoastetem Brot und Yoghurtsauce
Smoked salmon and trout with toasted bread and yogurt sauce   13€

Classic Cesar Salad 
con pollo | mit Huhn | with chicken       1250€

con gamberi | mit Garnelen | with prawns      1350€ 

Our Clubs & Burgers
Classic Club sandwich        13€

Club sandwich al salmone a�umicato 
Club Sandwich mit geräuchertem Lachs
Club sandwich with smoked salmon      14€

Veggie Club sandwich        12€ Veg

American Angus Beef Burger        14€

Classic Hamburger         9€

Time for Two 
Hamburger di manzo con pomodoro e mozzarella + sandwich goloso con pancetta, provola 
a�umicata e caponata + patatine giganti fritte + insalatina fresca e croccante con 
gamberi in tempura 

Hamburger mit Rind�eisch, Tomaten und Mozzarella + Sandwich mit gebratener “Pancetta“, 
geräucherter “Provola“ &  Gemüse-“Caponata“ + Steak House Pommes Frites + 
krokanter Salat mit Garnelen-Tempura

Hamburger with beef, mozzarella and tomatoes + sandwich with roasted “pancetta”, smoked 
“provola” and “caponata” vegetables + Steak House fries + crunchy salad 
with tempura prawns       18€

Hot Selection
Fusilli al pesto di basilico con olive di Taggia 
Fusilli mit Basilikum-Pesto und “Taggia” Oliven
Fusilli with basil pesto and “taggia”-olives     12€ Veg

Spaghettino chitarra al pomodoro fresco e basilico
“Spaghettino chitarra” mit frischer Tomatensauce und Basilikum
“Spaghettino chitarra” with fresh tomato sauce and basil    12€ Veg

Maccheroncini di kamut “Felicetti” alla puttanesca 
“Felicetti” Kamut-Maccheroni nach “Puttanesca-Art”
“Felicetti” Kamut-Maccheroni “puttanesca”-style    12€

Schlutzkrapfen al burro nocciola e erba cipollina 
“Schlutzkrapfen” mit zerlassener Butter und Schnittlauch
“Schlutzkrapfen” with melted butter and chive     12 € Km0 Veg

Entrecôte di manzo alla griglia con french fries      
Entrecôte vom Rind mit Pommes Frittes
Beef Entrecôte with french fries      19€

Filetto di branzino, con verdure in padella alle olive 
Wolfsbarsch�let mit sautiertem Gemüse und Oliven
Sea bass �let with sautéed vegetables, olives     21€

Sweet Temptation
Il classico tiramisù         6€

Macedonia di frutta/ Frischer Fruchtsalat/ Fresh fruit salad   5€ Veg

Sorbetti e gelato/ Eis und Sorbet Variation/ Ice cream and sorbets    5€ Veg

Strudel caldo alle mele Golden della Val Venosta con gelato alla vaniglia   7€ Km0 Veg

Apfelstrudel mit “Golden Delicious”-Äpfeln aus dem Vinschgautal, serviert mit Vanilleeis
Apple strudel with ”Golden Delicious“ apples from Val Venosta with vanilla ice cream

*We welcome enquiries from customers who wish to know whether any dishes contain particular ingredients.  Please inform 
your order-taker of any special dietary requirements that we should be made aware of when preparing your menu request.


