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Sguardo lontano ma piedi saldamente piantati a terra. E’ questa la filosofia che anima la cucina di Giorgio 
Schifferegger. Dal Veneto alla Francia per approdare al Four Points by Sheraton di Bolzano con un solo 

pensiero in testa: creare piatti indimenticabili attingendo ai giacimenti golosi del territorio. E così è stato. 
Giorgio ricerca le eccellenze dell’Alto Adige e le lavora con la tecnica appresa negli anni di apprendistato in 

Francia e in alcuni dei migliori ristoranti italianai. Prodotti a Km 0 in primo luogo, senza rinunciare però alle 
grande dote della cucina internazionale.  Innovazione e tecnica. Mescolare, abbinare e a volte “osare” fin dove 

possibile esaltando al meglio i sapori locali anche con prodotti alternativi. Ma la grande lezione che Giorgio 
Schifferegger ha portato a Bolzano è semplice quanto antica: rispettare il passato e non scordare la tradizione. 
Ecco perché Giorgio ama le cotture lente “quelle della nonna” spiega che rende innovative senza tradirne le 

radici. Come quando si reca nei mercati a cercare prodotti belli, sani, freschi, fatti da produttori locali. Il tutto 
finalizzato a portare in tavola il meglio, la “bonne bouffe”, per una esperienza che lasci sempre il segno.

Chef Giorgio Schifferegger



R E S T A U R A N T

A  L A  C A R T E


